


Menu 

Antipasti 
Cannolo salato con salmerino alpino e pistacchio
Salty cannolo with alpine-char and pistachio
Salziges Cannolo mit Seesaibling und Pistazie

Gamberi rossi, formaggio caprino, passion fruit, chips di alga nori e lime
Red prawns, goat cheese, passion fruit, nori seaweed chips and lime
Rote Garnelen, Ziegenkäse, Passionsfrucht, Nori-Algenchips und Limette

 

Primi
Risotto al limone, coregone affumicato e polvere di cappero di Gargnano
Lemon Risotto with smoked whitefish and Gargnano caper powder
Zitronenrisotto mit geräucherter Felchen und Gargnano-Kapernpulver 

Secondo
Branzino con erbette di campo e salsa alla puttanesca
Sea bass  with tomato sauce, black olives, garlic, capers, 
with wild herbs and potatoes
Wolfsbarsch mit Tomatensauce, schwarzen Oliven, 
Knoblauch, Kapern, dazu Wildkräuter und Kartoffeln 

Dessert
100% Limone, splash di lampone 
Piccola pasticceria
100% Lemon and raspberry splash 
Small selection of pastries
100% Zitronen und Himbeer-splash
Kleine Auswahl an Dessert

€ 65 a persona · € 65 per person · 65 € pro Person




